
$12.81

Pollo, Vegetarianos y Veganos

Niños

GRAN ENSALADA GRIEGA 
CON POLLO 

$17.08 POLLO AL GRILL $19.86

RISOTTO PERLADO 
CON SETAS

$16.67 PALIANA $16.67

Bebidas

$4.27
$4.27
$3.36
$2.45

$3.66
$2.14
$3.66
$3.25 
$4.57

$4.68

$12.81
$18.28

$2.56 
$3.20 
$4.48

$3.20 
$4.48 
$3.48 

$5.12
$3.48
$3.20

Vegetariano LightVegetarian Light

$3.41

Menú a elección, incluye bebida y 
mini postre.

Pollo al grill, queso feta, pepinillo, 
tomate, cebolla, paiteña, aceitunas 
negras, y aceite de oliva.

Locro de queso

Pollo a la placha

Lomo al grill
Hamburguesa

Spaguetti Bolognesa

Camarón apanado

Jugosa pechuga de pollo.

Opción regular o vegana.
Delicioso risotto hecho con cebada 
perlada, choclo, hongos, y parmesano.

Habas, queso, llapingachos, mote 
encebollado y aguacate.

MENÚ INFANTIL

CAFÉS

CALIENTES

MINI POSTRES

Agua �or de Jamaica. 
Cóctel especial sin alcohol.

JARRAS FRÍAS

Pilsener. 
Club Premium. 
Gaseosas.
Botella de agua.

Jugo natural del día.
Limonada.
Limonada Imperial.
Agua �or de Jamaica. 
Cóctel especial sin alcohol.

FRÍAS

Café tipo postre. 
Expreso,  leche condensada 
y crema batida.

Café Americano.
Café Latte.
Capuccino.

Gran chocolate caliente.
Chai Latte.
Aromática Fresca.

Pregunte por las opciones de hoy.

Expreso.
Expreso doble.
Macchiato.

AMORE 
LATTE

Room Service

https://cabanasdellago.com.ec/wp-content/uploads/2023/10/Room-service.pdf


Entradas, sopas y ceviches

MOROCHITAS $ 13,45

$19.86

PICADA FAMILIAR $34.77

PUCA - HAYCHA
$25.62SALMÓN AL GRILL

EMPANADAS DE HIGO CON QUESOEMPANADAS DE VIENTO $12.81

MAMACUCHA $13.71

$13.96

LOCRO DE MARISCOS $11.59 AJÍ DE CARNE $10.44

CEVICHE DEL CHEF $11.75 $16.00

LOCRO DE QUESO $9.79 CALDO DE GALLINA 
(1/8 pollo)

$9.79

Carnes

CHURRASCO $21.78BIFE DE CHORIZO ARGENTINO $27.27

LOMO AL GRILL $19.86

A la piedra

Pescados y Mariscos

TRONCHO DE LOMO

2  P E R S O N A S

$35.38

$20.58

AZUL PROFUNDO (2 Pers)

COSTILLAR

$48.19

FETUCHINI EN 
SALSA DE MARISCOS

CEVICHE DE 
SALMÓN CON TAXO

QUINOTO DE CAMARONES $19.86

CAMARÓN APANADO $19.86 CAMARONES A LA DIABLA $19.86

TRUCHA A LA PLANCHA $19.86 SALMÓN GLASEADO $25.62

MOTE CON CHICHARRÓN $8.65 CHOCLOS Y HABAS
(Solo en temporada)

$5.76

$39.04

Vegetariano LightVegetarian Light Vegetariano LightVegetarian Light Vegetariano LightVegetarian Light

$19.86PARIHUELA

¡Una tabla gigante para compartir! Deliciosa y 
variada. Camarones rebozados, lomo salteado, 
quesadilla con aguacate, dados crujientes de 
mozzarella y dedos de pollo al grill.

Seis empanaditas de viento rellenas de queso.

Ideal para degustar y compartir. 
Delicados y crujientes bocaditos 
de costillar de cerdo, camarón 
con aguacate,  y carne mechada 
con salsa verde.

Una verdadera ganadora!

Seis empanaditas de morocho acompañados de 
nuestro ají casero.

Típico mote con chicharrón acompañado de 
aguacate y encebollado. Choclos con queso y habas tiernas.

(Plato típico – carne colorada)
Carne de cerdo adobada en achiote, 
servida con mote, llapingachos, 
aguacate, encebollado, maduro y 
una empanadita de morocho.

Filete de salmón con 
mantequilla de limón.

Lomo, 2 huevos fritos, encebollado, 
aguacate, arroz blanco y papas fritas.

Bife al grill 300 gr.  Calidad premium, carne 
madurada e importada de argentina.

Jugoso lomo de 200 gr.

Trucha a la plancha preparada con 
limón y pimienta.

Delicado �lete de salmón glaseado con 
soja, miel y limón.

Suena raro, se ve muy bien y sabe 
espectacular. Locro de papa tradicional servido 
con camarón, calamar, maduro y aguacate.

Una sopa orgullosamente ecuatoriana. 
Poco picante a base de laminas de papa, 
maduro, carne y aguacate.

Ceviche de pescado, intenso y ácido, 
preparado en leche de tigre con 
aguacate y sal prieta.

Clásico locro de queso  servido con medio 
aguacate, queso, chulpi y chicharron. Tradicional caldo de gallina con presa, papa, 

cebolla y cilantro.

Delicado salmón marinado 
en taxo, servido con 
aguacate y amaranto.

Un verdadero festín del mar: Langostinos, 
camarones, calamares, mejillones, almejas y 
corvina salteados en ajo, mantequilla y perejil.

Jugoso costillar de cerdo 
marinado y ahumado al cilindro, 
aromatizado con arrayán, 
eucalipto y romero.

Lomo �no de 500 gr. servido 
en priedra volcánica.

Camarones, almejas, mejillones y calamares 
salteados en una salsa de vino blanco, ajo y 
crema de leche. 

Risotto de quinua, queso parmesano y 
camarones salteados.

Clásicos camarones apanados ecuatorianos. Camarones, vino blanco, pomodoro con un 
toque picante y cilantro.

Contundente y deliciosa sopa de 
mariscos con camarones, 
almejas, mejillones y langostino.




